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Zespotu Szkét Muzycznych im. Karola Szymanowskiego w Toruniu

Szanowni Panstwo,

w zwigzku z rozpoczeciem od wrzesnia wspotpracy pomiedzy Zespotem Szkét Muzycznych im.
Karola Szymanowskiego w Toruniu a firma Gotebiewscy Catering Krzysztof Gotebiewski —
Restauracja Mieszczanska, chcielibysmy przekazac¢ Panstwu rzetelng i wyczerpujgca informacje
dotyczaca zdarzenia, ktére miato miejsce w lipcu, oraz dziatan, jakie zostaty przez nas podjete.
W lipcu w jednej z placowek, do ktérej dostarczaliSmy positki, stwierdzono przypadki zakazenia
bakterig Salmonella u czworga dzieci. W toku przeprowadzonych czynnosci ustalono, ze jeden z
naszych pracownikéw byt bezobjawowym nosicielem bakterii.

Jednoczesnie pragniemy jednoznacznie podkresli¢, ze zaistniata sytuacja nie byta wynikiem
zaniedbania ze strony naszej firmy ani nie wynikata z niewtasciwego stosowania przez nas
obowigzujgcych procedur dotyczacych bezpieczenistwa i higieny zywnosci. Firma dochowata
nalezytej starannosci w zakresie przygotowywania i wydawania positkdw oraz stosowania
obowiagzujgcych zasad sanitarnych.

Informacja o bezobjawowym nosicielstwie bakterii Salmonella nie byta nam wczesniej znana. Po
uzyskaniu informacji o sytuacji podjeliSmy natychmiastowe dziatania, odsuwajgc pracownika od
pracy zwigzanej z zywnoscig oraz wdrazajgc dodatkowe procedury zabezpieczajace. Gdyby
firma posiadata wczesniej wiedze o nosicielstwie pracownika, odpowiednie dziatania zostatyby
podjete niezwtocznie.

Od momentu uzyskania informacji o sytuacji potraktowaliSmy sprawe z najwyzsza powagag.
Pracownik, u ktérego stwierdzono nosicielstwo Salmonelli, zostat natychmiast odsuniety od
wykonywania obowigzkéw zwigzanych z przygotowywaniem i kontaktem z zywnoscia.
Podjelismy réwniez dodatkowe dziatania majgce na celu maksymalne zabezpieczenie procesu
produkcji oraz wyeliminowanie potencjalnego zrédta zagrozenia.

Na terenie naszego zaktadu przeprowadzono dwukrotne profesjonalne odkazanie i dezynfekcje
pomieszczen kuchennych oraz powierzchni majgcych kontakt z zywnoscia, wykonane przez

profesjonalna firme specjalizujaca sie w tego rodzaju ustugach. Dziatania te miaty na celu



dodatkowe zabezpieczenie zaktadu oraz ograniczenie do minimum ryzyka wystepowania i
rozprzestrzeniania sig bakterii.

Jednoczesnie Panstwowa Inspekcja Sanitarna przeprowadzita szczegétowe czynnosci kontrolne.
Pobrano okoto 30 wymazéw z pomieszczen kuchennych, powierzchni, urzadzen i sprzetu oraz
pobrano prébki zywnosci.

Wszystkie przeprowadzone badania daty wyniki ujemne —w badanych prébkach nie stwierdzono
obecnosci Salmonelli.

Nasz zaktad pozostaje pod nadzorem wtasciwych stuzb sanitarnych. Co istotne, nie zostat
wydany zakaz prowadzenia przez nas dziatalnosci ani przygotowywania positkow.
Pomimo prawidtowych wynikéw badan nie poprzestaliSmy na dziataniach wymaganych w
ramach obowigzujgcych procedur. Nadal prowadzimy dodatkowe dziatania kontrolne,
higieniczne i organizacyjne, aby zapewni¢ mozliwie najwyzszy poziom bezpieczenstwa
przygotowywanych positkow.

Chcemy réwniez podkresli¢ skale naszej dziatalnosci. W dniu, ktérego dotyczyto zdarzenie, z
naszej kuchni zostato wydanych okoto 700 positkow. Kazdego dnia mamy swiadomos¢
odpowiedzialnosci, jaka spoczywa na firmie przygotowujacej zywnosc, szczegdlnie dla dzieci i
mtodziezy.

Rozumiemy obawy rodzicow i opiekunoéw. Informacja o Salmonelli, zwtaszcza w kontekscie
dzieci i mtodziezy, moze budzi¢ niepokdj. Nie chcemy jednak bagatelizowac zaistniatej sytuaciji
ani ukrywac¢ faktow. Chcemy przedstawié¢ Paristwu petny obraz dziatan podjetych przez nasza
firme oraz wyniki przeprowadzonych kontroli i badan.

Najwazniejsze fakty sg nastepujace:

¢ pracownik bedacy nosicielem Salmonelli zostat odsuniety od pracy;

e zaistniata sytuacja nie wynikata z zaniedbania firmy ani niewtasciwego stosowania przez
nig procedur bezpieczenstwa zywnosci;

e firma nie posiadata wczesniej wiedzy o nosicielstwie pracownika;

¢ po uzyskaniu informacji o nosicielstwie pracownika podjeto natychmiastowe dziatania
zabezpieczajace;

* przeprowadzono dodatkowe dziatania higieniczne i dezynfekcyjne;

¢ kuchnia zostata dwukrotnie profesjonalnie odkazona i zdezynfekowana;

e Panstwowa Inspekcja Sanitarna przeprowadzita kontrole i pobrata okoto 30 wymazdéw oraz



prébek;

¢ wszystkie przebadane probki daty wynik negatywny pod katem Salmonelli;

¢ zaktad nie otrzymat zakazu prowadzenia dziatalnosci;

¢ nadal prowadzimy dodatkowe dziatania majace na celu utrzymanie wysokiego poziomu
bezpieczenstwa produkcji.

Chcemy zapewni¢ Panstwa, ze zdrowie i bezpieczenstwo uczniéw sg dla nas wartoscia
nadrzedna. Jako firma odpowiedzialna za przygotowywanie i dostarczanie positkéw doktadamy
wszelkich staran, aby kazdy etap produkcji odbywat sie z zachowaniem najwyzszych
standardéw higieny i bezpieczenstwa zywnosci.

Mamy swiadomos¢, ze zaufanie rodzicow, opiekundw oraz spotecznosci szkolnej jest niezwykle
wazne. Dlatego zalezy nam na transparentnej komunikacji i przedstawianiu Panstwu
konkretnych, potwierdzonych informac;ji.

Pozostajemy do dyspozycji Dyrekcji Zespotu Szkét Muzycznych im. Karola Szymanowskiego w
Toruniu, Rodzicéw i Opiekundw w przypadku pytan dotyczgcych przeprowadzonych kontroli,
badan oraz dziatan podjetych przez nasza firme.

Z wyrazami szacunku,
Krzysztof Gotebiewski
Gotebiewscy Catering

Restauracja Mieszczanska
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